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vivelys

TASTE THE INNOVATION

Lider en consultorfa e innovacion en la elaboracion del vino, Vivelys acompafa a los productores del vifiedo a la botella para
producir el vino buscado por los consumidores con los procedimientos mejor adaptados.

Nuestros expertos proponen un nuevo enfoque para optimizar los medios de produccién de vino en todo su proceso de
elaboracion, apoyadndose en las 3 actividades que tiene Vivelys:

« La CONSULTORIA, para ofrecer un acompafiamiento global personalizado
- La MADERA, a través de una gama especializada y de excelente calidad

- La TECNOLOGIA, base de la innovacién y del control en la produccién.

Vision y valores

Revelar el potencial y la complejidad de cada vino
En el mundo del vino, el éxito del manana depende de la elaboracion de vinos que le gusten al consumidor y de productos
que tengan un proceso éptimo.

El control de los procesos de elaboracion y la adaptacion de los perfiles vino al mercado son puntos clave para el éxito.
Frente a tal contexto, Vivelys propone a sus clientes un nuevo enfoque para optimizar la produccién del vino del vifiedo a la
barrica y construir perfiles vino adaptados al mercado.

Para ello, Vivelys se apoya en un equipo de I+D competitivo y con experiencia en mas de 10 paises.

Innovacién

Lider en enologia y vitivinicultura de precision, Vivelys ha innovado en numerosas areas:
- Micro-oxigenacion (1era patente en el mundo)

- Chips de roble (innovaciones DC310, SC100 y linea Signature)

- Sistema de monitoreo en bodega (1era solucién del mercado - Scalya®)

- Herramienta de ayuda en la decision para el vifledo (Tera base de datos en el mundo - Dyostem®)

Como verdadero socio innovador de los productores, Vivelys desarrolla soluciones que permiten responder a los cambios y a
las nuevas tendencias.
La empresa invierte entre 10y 15% de su volumen de ventas en Investigacion y Desarrollo.

Excelencia
Vivelys aspira a la excelencia en todas sus actividades: en la precision de sus investigaciones, en estandares de calidad

exigentes, en el desarrollo y seleccién de la tecnologia y en el acompafiamiento personalizado a sus clientes.



Pasién
Vivelys es un apasionado del vino, tanto por el placer de degustarlo como por la magia que hay en elaborarlo. Vivelys trabaja
cada dia para comprender el vino cada vez mejor y revelar lo mejor de él.

Escucha
Para Vivelys es primordial escuchar a sus clientes de igual a igual, en una relacion de transparencia y compaferismo.
La confianza es esencial para definir con cada cliente el proyecto que mejor se adapte a sus ambiciones y condiciones.

Para los consultores de Vivelys, esta conflanza también se refleja al transferir el saber-hacer y los conocimientos para permitir
una continuidad de los resultados una vez terminados los proyectos.

Actividad y sucursales

Actividad

« CONSULTORIA

Acompanamiento exclusivo

Vivelys ayuda a los productores a definir e implementar su estrategia de produccién para obtener en cada cosecha los
mejores vinos que su modelo econdémico pueda desarrollar.

Vivelys ofrece 5 talleres de la uva a la botella:

- Vinedo

- Vinificacion

- Crianza

- Microbiologia

- Evaluacion sensorial

Vivelys brinda un conocimiento global que garantiza procesos coherentes para cada vino gracias a sus ventajas:

Equipo de expertos

Nuestro equipo de ingenieros y endlogos estan siempre listos para responder a los desafios de los productores y adaptarse a
las condiciones financieras y tecnoldgicas de nuestros clientes. Junto con los clientes, construyen proyectos personalizados y
adaptados a sus objetivos.

Metodologia

La metodologia de Vivelys se basa en el saber-hacer sobre elaboracién de vinos y en su drea de 1+D. Los proyectos se desarrol-
lan por etapas, desde la identificacion de la necesidad hasta la implementacién, y se apoyan en herramientas testeadas de
diagnostico y analisis.



Innovacion
Los equipos innovadores de Vivelys facilitan la toma de decisiones y el monitoreo de diferentes fases del proceso. Estos
equipos exclusivos, creados a partir de [+D, se ofrecen al cliente segun las necesidades del proyecto.

Transmisién de saber-hacer y autonomia

Vivelys se compromete con hacer que sus clientes, primero acompanados, desarrollen autonomia para conseguir que los
resultados se mantengan estables una vez terminados los proyectos. Vivelys capacita a las personas involucradas en cuanto a
modelos de decision, al saber-hacer especifico adquirido durante los proyectos, a las soluciones técnicas implementadas.

- MADERA

Creador de perfiles
Como lider mundial en el disefio y produccién de alternativas innovadoras, Vivelys ofrece lo mejor de la madera para la crianza
de vinos a través de su linea premium de chips Boisé®.

Pioneros en enologia de precision

Como pioneros en enologia de precisiéon, Boisé® comprende lineas de madera para la enologia reconocidas por su altisima
calidad.

Gracias a su capacidad para innovar y a su conocimiento sobre las interacciones entre vino y madera, la marca Boisé® se ha
posicionado en 20 afios como lider mundial de la madera para la enologfa.

Productores desde 1996

Boisé disefa y fabrica madera para la enologia desde 1996 en un lugar Unico al suroeste de Francia. Controlamos todo el
proceso, desde su disefio hasta su fabricacion: la seleccion y maduracion de la madera (plantaciones de drboles de 10000 m3),
calentamiento, I+D y control de calidad.

Innovadores por naturaleza

Todos los productos de Vivelys se originan de los trabajos de 1+D, lo que los hace los més innovadores del mercado. Referen-
cias inigualables como Boisé BF, DC310 o la mas reciente, SC100, demuestran la capacidad que Boisé tiene para seleccionary
elaborar los chips mas precisos, novedosos y estables del mercado.

Comprometidos con la calidad

Reconocidos por su excelente calidad, los productos Boisé® se crean a partir de una seleccién de maderas nobles y de evalua-
ciones sensoriales y analiticas sistemadticas. El seguimiento de cada chip a lo largo de su transformacion garantiza que los
productos estén libres de defectos y sean perfectamente reproducibles. En su fabricacion se respetan los estédndares ecologi-
cos, financieros, sociales y éticos exigidos y certificados por PEFC para el manejo sostenible de bosques.

« TECNOLOGIA

La innovacion al servicio del vino
Desde la creacion de Vivelys, la innovacién esta en su centro de actividades y esta apoyada por permanentes inversiones y
trabajos de Investigacion y Desarrollo.

Vivelys propone soluciones innovadoras para ayudar a los productores a definir y a implementar estrategias de produccion.



Sus equipos tecnoldgicos exclusivos ayudan a monitorear y revelar los vinos para responder a las necesidades de agrénomos,
endlogos, expertos en control de calidad, y equipos de ventas y marketing.

Como precursor en enologia de precision, Vivelys trabaja para optimizar la elaboracion de vinos a través del control
de los parametros clave de cada etapa del proceso.

El saber-hacer formado por su I+D permite identificar los itinerarios técnicos que mejor se adaptan y asociar las
herramientas que ayuden a controlarlos. Esta experiencia, aportada por los consultores de Vivelys en todo el
mundo, permite brindar una solucién para que cada vino desarrolle todo su potencial.

En 20 aflos de innovacién, Vivelys ha creado la posibilidad de poner la tecnologfa al servicio del vino:

- en bodega, a través de la 1era patente de micro-oxigenacién en el mundo (1993) y la 1era solucién de monitoreo
del proceso de vinificacion, Scalya® (2012)

- en el vinedo, a través de Dyostem®, una herramienta de ayuda en la decision para el monitoreo de los perfiles vino
y de la cosecha (2006)

- en microbiologia, a través de una solucion completa de deteccién y recuento de Brettanomyces (2004)

Hoy en dia, Vivelys cuenta con un panel Unico de soluciones del vifiedo a la botella. Gracias a su conocimiento transversal del
vifledo al vino, Vivelys ofrece conocimiento y herramientas que garantizan coherencia y vision global de todas las acciones
llevadas a cabo desde la definicion del objetivo hasta la implementacién operacional.

Expansién mundial

Vivelys esta presente en mas de 20 paises y el 70% de su volumen de ventas se obtiene por la exportacion.

La empresa, con sede en Francia, cuenta con sucursales en Chile, Estados Unidos, Argentina, Bulgaria y Australia.
También tiene presencia en Italia, Espana, Portugal y Canadé a través de distribuidores y en forma directa en numerosos paises.

¢
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‘ Sede y sucursales ‘ Presencia a través de distribuidores

Vivelys cuenta con una red de centros de experimentacion que consiste en 2 bodegas de experimentacion en Francia y en
Chile y en bodegas piloto con acuerdos de cooperacion en Francia, Estados Unidos, Sudafrica, Australia y Argentina.



Fechas y cifras clave

Fechas clave

1993

Tera patente de micro-oxigenacién en el mundo
Luego de varios ahos de experimentacion y de trabajo colaborativo con el .IN.R.A. de Montpellier, Patrick Ducournau presentd
la Tera patente de micro-oxigenacién, dando a conocer el fendmeno de la oxigenacidon moderada.

1995

Nueva metodologia sensorial
Al desarrollo de la micro-oxigenacion lo acompafa la descripcion sensorial de tipos tanicos y el desarrollo de una metodolo-
gfa sensorial al servicio de la elaboracién de vinos.

Fundacion de Oenodev
Luego de presentar la patente de micro-oxigenacion, se fundd Oenodev. La empresa desarrolla y distribuye equipos de
micro-oxigenacion, y entrena y hace consultorfa sobre la técnica, lo que convierte a Oenodev en un referente en el tema.

1996

Creacioén de la linea Boisé y su unidad de produccién

Los experimentos se extienden a la madera y dan origen a una gama de chips de roble de altisima calidad disefados como
ingredientes complementarios. La unidad de produccién integra desde el principio el control de calidad y la reproducibilidad
de cada chip.

1999-2004

Expansion internacional
Se abrieron sucursales en Argentina, Chile y Estados Unidos para asegurar la conquista de dichos mercados ofreciendo
soluciones a problematicas especificas locales

2001-2006

Control de riesgo de Brettanomyces

Con la colaboracion de numerosas bodegas en Francia, Argentina, Chile y Uruguay, se lanzé un proyecto a nivel mundial
"Control de riesgo de Brettanomyces” («<Maitrise du Risque Brettanomyces»). Oenodev financio varias investigaciones sobre el
riesgo de Brettanomyces vy las lias — La 1era solucion de deteccion y recuento de Brettanomyces adaptada al sequimiento de
la produccion.

2005

Caracterizacion del perfil aromético de uvas
Sféris, start up de la Escuela de Agronomia de Montpellier y pionera en la caracterizacion de los potenciales y los perfiles
aromaticos de las uvas, lanzé herramientas ayuda en la decisién para el monitoreo de los perfiles uva y de la cosecha.

2008

Adquisicion de Sféris y origen de Vivelys
Luego de adquirir Sféris, las empresas Sféris y Oenodev se fusionaron dando origen a Vivelys.



2008-2011

Proyecto de piloteo de las fermentaciones
El proyecto “Piloteo de las fermentaciones” (« Pilotage de Fermentations »), llevado a cabo con la colaboraciéon del INRA de
Pech Rouge y de Fermentis (grupo Lesaffre), dio origen a la Tera solucion de piloteo del mercado: Scalya®.

2012

Consolidacion de la oferta de Vivelys integrando consultoria, madera y tecnologia
Vivelys continla con sus inversiones en |+D y consolida su oferta de consultoria del vifiedo a la botella, desarrollando
saber-hacer y herramientas de seguimiento y monitoreo.

2014

Adquisicion de Oeneo
Oeneo adquirid el 100% de Vivelys. Esto reforzéd su posicionamiento por el gran valor agregado y la capacidad para innovar
en tecnologia.

2015

Lanzamiento de SC100 de Boisé
Para celebrar sus 20 afos, y para demostrar su capacidad para crear productos Unicos (BF, DC310), Vivelys lanzé SC100 de
Boisé, chips que brindan redondez a los vinos.

2016

Nueva dindmica
Vivelys se instalo en Australia y Sudéfrica, continuando con su dindmica de desarrollo e innovacion.

Cifras clave (2016)

Vivelys es parte del grupo internacional Oeneo, mayor figura del mundo vitivinicola gracias a sus marcas y productos
innovadores de alta gama presentes en todas las etapas de vinificacion, desde el vifedo hasta la botella.

VIVELYS,
20 anos de experiencia en elaboracion de vinos en mercados internacionales

60 personas, de las cuales 12 son consultores

. - 5 sucursales
72 % del volumen de ventas proveniente de exportacion —‘ : ) .
presencia en mas de 20 pafses

) ) Equipo de investigacion formado por 8 personas
10 % del volumen de ventas invertido en +D —': _ y ,
2 centros de experimentacion y bodegas piloto
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Pionero y lider en chips de roble y en herramientas de micro-oxigenacion

17 000 equipos de micro-oxigenacién vendidos

4 M hl tratados con Boisé

16 000 parcelas de vifiedos monitoreados durante 1 afo con nuestras herramientas de ayuda en la decision del vifiedo.

1100 000 h! piloteados con Scalya

33 salas de fermentos activos instaladas alrededor del mundo para més de 3 000 000 hl fermentados con las levaduras
producidas en ellas

Mas de 20 000 analisis microbioldgicos vendidos por aflo en el mundo a 80 clientes

15 auditorias de riesgo microbioldgico realizadas desde 2008 para asegurar un volumen global de produccion de 1 000 000 hiL

30 paneles de andlisis sensorial activos alrededor del mundo

Clientes

Los volumenes producidos por nuestros clientes representan mas de 40 millones hl, es decir 15% del volumen
producido a nivel mundial.

13 clientes con una produccién superior a 1T millén hl



vivelys,

acompanamiento
global
personalizado
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Enfoque y métodos

Vivelys ofrece acompanamiento global personalizado basado en una metodologia de enfoque transversal a partir de la
definicion del perfil vino hasta la elaboracién del vifiedo a la botella.

Un enfoque transversal...

Desde siempre, los productores han tenido que compartir diferentes tareas dentro de la misma empresa: la viticultura, la
enologfa y la venta, tomandolas como tres dreas separadas.

Vivelys adopta una posicion diferente y propone un enfoque transversal de la organizacion de la empresa y del proceso de
elaboracion mas alld de las diferentes tareas.

Poniendo en el centro de esta reflexion a lo que estd en juego en la elaboracion de vinos, Vivelys crea un nuevo enfoque para
desarrollar una variedad de perfiles, adaptarlos al mercado, aumentar la rentabilidad y hacer mas eficientes las herramientas
de produccion.

...y métodos y herramientas de trabajo eficaces

Aparte de su conocimiento técnico, Vivelys ha desarrollado métodos de trabajo que buscan mejorar la toma de decisiones en
cuanto a estrategia de produccion.

El acompafamiento del Proyecto se apoya en 3 puntos clave:
. la implementacion de una metodologia adaptada, basada en el intercambio y la construccion junto con el cliente,

la adquisicion de medidas precisas a lo largo del proceso para evaluar la situacion y medir las acciones realizadas
punto por punto,

la interpretacién de datos a partir de modelos de andlisis desarrollados por Vivelys (matriz vino, perfil uva, andlisis de
potenciales del vifedo),

La empresa también puede expandir su saber-hacer técnico y microbiolégico. De esta forma, adquiere mas capacidad para
experimentar, capitalizar sus conocimientos y transmitirlos.

Rico en
polifenoles
/PRECURSORES: A ® A
terpenos, PRECURSORES:

resistente a la a la oxidacion
\oxidacién / ‘

Pobre en
polifenoles

norisoprenoide, etc. tiol, etc...
Tipo maduro, Tipo fresco, sensible

La matriz vino creada por Vivelys permite clasificar los perfiles vino de una forma muy simple y técnica.



Saber-hacer

Una herramienta experimental Unica

- Bodegas experimentales y piloto

Vivelys tiene una capacidad experimental de 1000 modalidades aprovechada en dos cosechas anuales, en Europa y en el
hemisferio sur (una bodega experimental en Montpellier y otra perteneciente a la Universidad de Chile).

Vivelys también cuenta con una red de bodegas piloto que integran el enfoque y las herramientas de Vivelys, lo que crea un
verdadero campo de desarrollo “en tamafio real” del saber-hacer de Vivelys.

« Area l+D

Vivelys tiene 20 afios de investigacion aplicada a la enologfa y microbiologfa, y mas de 10 afos trabajando en el vifiedo. Su
saber-hacer se desarrolla en numerosas areas:

- Determinacion del perfil uva y del indicador para el sequimiento de la maduracién,

- Mensura y seguimiento de la actividad hidrica,

- Optimizacién y garantia de la fermentacion alcohdlica,

- Seleccién y produccion de levaduras autéctonas,

- Crianza de vinos y comprension de los fendomenos derivados de la interaccion entre las diferentes variables de la crianza
(oxigeno, compuestos de madera, lias, polifenoles),

- Brettanomyces (contaminacion, busqueda en el vifiedo, factores de crecimiento en los vinos tintos),

- Control de las variables clave en todas las etapas del proceso (extraccion, vinificacion, crianza),

- Evaluacion sensorial de los vinos.

Colaboracién en 1+D

Ademas de los trabajos de investigacion aplicada que hace Vivelys, los enfoques fundamentales se realizan en colaboracion
con laboratorios de investigacién publicos y centros de apoyo a la innovacion:

- Polo de competitividad Qualiméditerranée

- Unidad experimental de Pech Rouge, INRA

« Le Mas Numérique

- Universidad de Chile

« INRA de Montpellier

Modelizacién

Los trabajos de modelizacion representan mas de 3000 ensayos realizados a lo largo de los ultimos 10 afios y méas de 5000
tanques industriales de validacién desde 2006. Los modelos desarrollados por Vivelys constituyen el eje de su saber-hacer y
de sus soluciones tecnoldgicas.

Los datos que Vivelys obtiene se encuentran entre los datos mas relevantes del sector:

- 16000 parcelas de vifedo monitoreadas por afio por el perfil uva,

- 1000 parcelas de vifedo monitoreadas desde 2001 por su actividad hidrica,

- 1100 000 hl piloteados en bodega

- mas de 30 variedades de uva modelizadas en cuanto a su maduracion, es decir, 70% de la superficie mundial cultivada con
vifiedos.



Piloteo

Las soluciones de Vivelys para el piloteo de procesos resultan de los trabajos de investigacién que engloban los factores clave
del proceso y se su gestion.

Estas soluciones de piloteo se construyen con un sistema Piloto/Sensores/Instruccion:

Sistema de piloteo del taller = piloto

s i G
n 44

Sensores

n El o los sensores envia(n) al sistema de piloteo informacién relacionada al desarrollo del proceso
(necesidad de estrés hidrico, volumen promedio de bayas, temperatura del mosto, emision de CO»,
concentracion de Oz disuelto, etc.).

E El sistema de piloteo procesa los datos y calcula una consigna siguiendo los modelos o recetas
de produccién seleccionadas.

B El sistema de piloteo envia instrucciones de trabajo a los accionadores (sistema de irrigacion,
dispositivo de termorregulacion, micro-oxigenador, etc.).

ﬂ La instruccion hacer evolucionar el medio. El sensor mide su evolucién y envia nueva informacion
al piloto, y asi sucesivamente.

El desarrollo de estas herramientas involucra, ademas de los equipos de investigacion, los servicios de desarrollo y sus
competencias en automatizacion e informatica.
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Equipo y proyectos

Vivelys cuenta con un equipo de diez consultores respaldados por diferentes servicios:

- Servicios de investigacion en Enologia, Vinedo, Madera y Microbiologia (3 doctores, 1 ingeniero agronomo, 2 técnicos de
laboratorio, 1 técnico de bodega)

- Los responsables de las areas Vifedo, Enologia, Madera, Microbiologfa y Evaluacién sensorial (ingenieros e ingenieros
agréonomos, enodlogos y doctores)

Aumentar la rentabilidad de los vinos de corazén de gama
Ejemplos de proyectos:

Misién

El segmento de corazén de gama debe responder a altas exigencias de calidad, volumen y costos.

iComo mantener la calidad, respetar los volimenes exigidos y racionalizar los costos de produccion? Uno de los principales
productores chilenos recurrié a Vivelys para identificar cursos de accion y definir e implementar una estrategia de produccion
que responda a sus objetivos.

Resultados
- Recategorizacion de vinos producidos con uvas usadas histéricamente para segmentos inferiores.
- Racionalizacion de la logistica con una mejor distribucion y anticipacion de la cosecha.

- Especializacion de la produccién a través de itinerarios especificos adaptados.

Puntos clave

- Definicion sensorial de los vinos ingredientes que forman el perfil del producto final.

- Escritura conjunta con el cliente de las reglas para la toma de decisiones, itinerarios técnicos y elementos de seguimiento de
conformidad especificos para cada vino ingrediente.

- Acompanamiento para pasar de une estilo de produccién reactivo a uno anticipativo.

Conclusion

El conocimientoy las herramientas que Vivelys ofrece permitieron responder a las problematicas de calidad, volumen'y costos
del productor.

La consolidacién del saber-hacer adquirido y su integracién en la gestion de las herramientas en el vinedo y la bodega garan-
tiza que los resultados se mantendran estables en las préximas cosechas.

Soluciones implementadas:

Consultorfa en estrategia de produccion / Consultorfa sobre itinerarios técnicos para el vifedo, fermentacion, crianza y uso
de madera / Dyostem / Scalya / Keryan / Linea Boisé / Siryel / Panel experto

17
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Evaluacion sensorial

Optimizacion de las técnicas de degustacion

La degustacion es un elemento importante en la produccion de vinos. Como siempre, basandose en su conocimiento, Vivelys
ha repensado la técnica de degustacion de vinos para lograr una solucién que permita una evaluacion sensorial precisa que
pueda aplicarse y reproducirse para cada vino.

Enfoque

Luego de mucho esfuerzo para lograr la apelaciéon Madiran, Patrick Ducournau, con la ayuda de Maurice Chassin, participd en
la formacion de uno de los primeros paneles de andlisis sensorial para aprobar vinos de apelacién entre los afos 1991 y 2000.
Esta experiencia le hizo replantear las técnicas de degustacion y buscar herramientas de evaluacion mas precisas y trascen-
dentes al mero conocimiento individual. Ademas de la simple idea de calificar y hacer el seguimiento de cada vino en un
examen sensorial, parece esencial crear un lenguaje comun que permita una comunicacién profesional entre todos los
miembros de la empresa.

Conocimiento

Los consultores de Vivelys estan capacitados para ofrecer a nuestros clientes reflexion estratégica, formacion vy
acompanamiento en todo lo relativo a la practica sensorial y a su integracion en la empresa al mejor costo. Las herramientas
ya desarrolladas abarcan la definicion del producto, el control de calidad, la modelizacién del perfil uva y la formacion de un
panel experto.

Soluciones
Una solucién informatica especifica

Siryel® consiste en una herramienta digital para la obtencion y el ingreso de datos (lapicera) y en una aplicacion en linea para
procesar datos (construida en modo SAS — Sistema de Analisis Estadistico). Se diferencia de otros sistemas disponibles en el
mercado por las siguientes caracteristicas:

- el procesamiento instantaneo de los datos permite obtener conclusiones al final de la degustacion

- el tipo de andlisis de las degustaciones es totalmente adaptado al seguimiento de la produccion y al estudio de la
competencia

- los informes se editan automaticamente y se envian por correo electrénico inmediatamente luego de la degustacion

- la lapicera digital y el soporte en papel permiten obtener e ingresar datos de forma simple y efectiva (vifedo, bodega y
laboratorio)

Su disefo lo convierte en una herramienta profesional que apunta totalmente al mundo vitivinicola y cumple las exigencias
del sector.



Vinedo

Piloteo de cosechas y orientacion de la uva segun su potencial

La calidad del vino depende en gran parte de la calidad de las uvas. Sin embargo, esta nocién es muy compleja ya que esta
muy relacionada a numerosos factores interdependientes: el suelo, la afada, la forma de cultivar, la fecha de cosecha.

Enfoque

Se basa en el concepto de “perfil uva”.

Este concepto puede definirse como la capacidad de la uva para dar un cierto estilo de vino.

Este enfoque es integrador ya que abarca un conjunto de indicadores derivados de la interaccion entre el vifiedo y su
ambiente: andlisis de concentracién (de azlcar, acides, etc.) y nuevos indicadores desarrollados por Vivelys (carga activa de
azUcar en la uva, evolucién del color de las bayas).

Estos ultimos indicadores permiten conocer la progresién de la maduracion y de distinguir las fases mds importantes de
dicho proceso: la carga de azucar y el fin de la carga.

El perfil aromatico de la uva (segun la region y la variedad) estad condicionado por la duracion en dias a partir del fin de la carga
y de la concentracion de azucar en el momento del fin de la carga.

Este enfoque es operacional y predictivo para el agrénomo y el endlogo, ya que permite implementar herramientas de
andlisis y de ayuda en la decisién, lo que ayuda a predecir y controlar el perfil uva.

Conocimiento

» Ayuda en la decisién de la cosecha:

Este enfoque permite determinar una fecha de cosecha que optimice el perfil uva deseado y organizar la cosecha..

- Diagnéstico fisioldgico para identificar, explicar y prevenir problemas de maduracién:

Las parcelas que presentan desequilibrios fisioldgicos relacionados con la actividad hidrica del vinedo pueden identificarse y
tratarse inmediatamente gracias al control de la irrigacién o a la implementaciéon de una estrategia de gestién viticola de
mediano plazo.

« Especializacion del viedo:

A cada parcela le corresponde un perfil uva deseado. Segun ese objetivo, la aptitud del terroir y de los costos asociados, se
puede predecir y adaptar los itinerarios técnicos en el vifiedo y en la bodega.

« Enfoque y soluciones adaptadas a las necesidades de los clientes:

Una de las fortalezas de Vivelys es poder adaptarse y responder a todas las probleméticas: propietarios de Grands Crus que
desean garantizar el estilo y la calidad de sus vinos, comerciantes que quieran comprar uvas es buena calidad y de diferentes
perfiles, grandes productores que deban reagrupar parcelas de perfiles uva similares y planificar las cosechas.
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Soluciones
=>» Control de la actividad hidrica del vihedo

Xilem® permite controlar la actividad hidrica del vifledo para:

- garantizar el perfil uva deseado y la calidad del vino que produce,

- garantizar el nivel de rendimiento,

- pilotear una irrigacion adaptada, controlada como respuesta inmediata al estrés hidrico,

- pilotear una estrategia de gestion viticola de mediano plazo, trabajo del suelo, cobertura vegetal, fertilizacion, operaciones
en verde.

=» Herramienta de ayuda en la decision sobre las fechas de cosecha

Dyostem®, la herramienta de ayuda en la decision para el vifledo, ofrece un diagnostico estratégico del vinedo y en la
actualidad hace el seguimiento de mas de 16000 parcelas, de las cuales 5000 se encuentran en la zona de Burdeos.

El indicador desarrollado por Vivelys, la carga de azucar, se ha convertido en el indicador referente para saber la maduracion
del vifiedo.

El andlisis y la interpretacion de datos de Dyostem® y DyostemPlus® permiten:
« tomar mejores decisiones sobre la fecha de cosecha,

« hacer un seguimiento fisiolégico de la maduracion de la uva para:
reagrupar parcelas con un mismo potencial de calidad,
identificar las parcelas que tengan desequilibrios fisiolégicos,
estudiar el impacto cualitativo de las diferentes practicas viticolas;

« predecir el perfil uva para:
caracterizar y reagrupar parcelas con un mismo perfil aromético,
anticipar las cosechas basandose en los perfiles aromaticos deseados,
facilitar la organizacion de la cosecha y de las futuras producciones.

Vinificacion
Gestion de la extraccion de mostos blancos

La extraccion del mosto durante el prensado es una operacion decisiva que condiciona el potencial de guarda y el perfil
aromatico de los vinos blancos. Vivelys ha desarrollado un sistema que permite, al mismo tiempo, seleccionar el mosto en esta
etapa y definir el tratamiento adaptado para asegurar su estabilidad contra la oxidacion.

Nuestro enfoque

El seguimiento por conductividad de la extraccién del mosto durante el prensado de uvas blancas permite separar fracciones
de mosto ricas en polifenoles. El mosto separado luego recibe micro-oxigenacion para disminuir su carga fendlica y mejorar
la resistencia contra la oxidacién de los vinos que de allf se produzcan.

La cantidad de oxigeno necesaria y suficiente para la estabilizacion del mosto depende de cada mosto.
A partir de la cinética de absorcién del oxigeno se puede calcular en forma precisa la cantidad de oxigeno necesaria para
oxidar los polifenoles sin afectar los precursores aromaticos.

Este enfoque permite garantizar un mayor potencial de guarda en los vinos blancos, sin importar su perfil aromético. Los
efectos de la oxigenacion controlada son mucho mas importantes si se hace en la crianza, tanto en tanque como en botella.



Conocimiento
Vivelys propone el uso de herramientas que permiten seleccionar fracciones de mosto durante el prensado. Estas herramien-
tas se adaptan a cada materia prima. Los consultores de Vivelys acompafan al cliente en la organizacion de este taller.

Vivelys también propone tratar el mosto con micro-oxigenacion.

Soluciones

=» Seguimiento de la extraccién de polifenoles durante el prensado
La sonda de conductividad Néoxym® permite hacer un seguimiento continuo de la difusion de polifenoles en el mosto para
la Optima separacion de fracciones.

=» Calculo de la necesidad de oxigeno en el mosto
Cilyo® analiza la velocidad con la que el mosto consume el oxigeno y evalla la cantidad de oxigeno que debe aplicarse en el
mosto no sulfitado para oxidar los polifenoles por via enzimatica sin afectar el potencial aromético.

Seleccion de levaduras compatibles con la bioagricultura

Dado que cada vez mas productores practican bioagricultura, Vivelys ha desarrollado soluciones para seleccionar
levaduras autdctonas

Enfoque

Para producir en forma ecoldgica, las empresas deben conseguir sustitutos a las levaduras comerciales. Para reducir los
riesgos derivados de la fermentaciéon esponténea, Vivelys desarrolld un protocolo de seleccion de levaduras presentes en
el vifiedo.

Este enfoque “con conciencia’, que no supone ni control total ni total no intervencionismo, permite asegurar la fermentacion
utilizando cepas seleccionadas de levaduras locales.

Conocimiento

Desde hace mas de 10 afos, Vivelys asegura la seleccién de cepas autéctonas en varios continentes y con condiciones
muy diferentes, desde climas semidesérticos a los més continentales. Con su vasta experiencia en terreno, Vivelys sabe adap-
tar su saber-hacer a los problemas que las empresas enfrentan dia a dia, sin importar su tamafo y su actividad.

Soluciones

=) Levadura de la afhada
Esta solucion de simple y rédpida implementacion permite buscar en el vifiedo levaduras del afo, que representen las carac-
teristicas de la afada. Esta solucion ofrece la eleccion de cepas de levaduras del afo que representen el terroir y la anada
optimizando su cultivo. Vivelys ofrece capacitacion sobre la técnica de busqueda de levaduras autéctonas en el vifedo y
sobre la produccion de fermentos del afo.

=» Seleccion completa de levaduras autéctonas
Esta soluciéon permite, segun los criterios de produccion de la empresa, buscar y seleccionar en el vifiedo levaduras autécto-
nas que garanticen la autonomia de la empresa a través de la conservacion y produccion de los fermentos seleccionados.
Este trabajo completo se desarrolla en dos afios y tres cosechas, y permite al productor producir vinos con cepas de levaduras
que representan el terroir a la perfeccion.
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Optimizacion de la gestion de fermentos

Dado que la gestiéon de fermentos en una de las etapas mas delicadas de la vinificacién y donde més margen de errores hay,
Vivelys desarroll6 soluciones que limitan los errores y optimizan la produccion.

Enfoque

El taller “fermentos activos’, creado por Vivelys, es un medio eficaz para dejar de lado la gestién aleatoria de la fermentacién y
para garantizar la implantaciéon de cepas de levadura por multiplicaciéon y cultivo controlado.

Conocimiento

Las técnicas de multiplicacion de levaduras se conocen y se controlan en todos los sectores que requieren fermentacion. El
diferencial de Vivelys se encuentra en la aplicacion en enologia de técnicas comprobadas desde hace varios afos. Para
adaptar estas técnicas a la enologia se cred un proceso por lote adaptado al calendario de cosecha y a las realidades de
produccion incluyendo margenes de incertidumbre.

Soluciones

Vivelys propone a sus clientes instalar un lugar para producir levaduras. Esto tiene en cuenta diferentes factores: bajar los
costos de produccién, asegurar el comienzo de la fermentacion, dar autonomia en la produccion de levaduras autéctonas,
dar libertad de eleccion entre cepas de levaduras, transmitir el saber-hacer al cliente.

Control microbioldgico del proceso y control de calidad

El suefo de todo productor es elaborar, afio tras afo, vinos de excelente calidad, més alld de las condiciones, al proponer un
control microbioldgico de los vinos, Vivelys ofrece una solucion que detecta todo tipo de problemas durante el proceso de
vinificacion.

Enfoque

En un contexto global competitivo y exigente, los productores deben asegurar a sus clientes una calidad y reproducibilidad
intachables. Como consecuencia, parece primordial entender las actividades microbiolégicas que rigen las reacciones de
transformacion de un vino. Seguin su naturaleza, los microorganismos favorecen o arruinan el producto.

Levaduras autdctonas, cero Brettanomyces, pH mas alto, menos SO2, mas aztcares residuales: los cinco desafios de
un enélogo moderno.

La combinacion total o parcial de esos elementos aumenta considerablemente el nivel de exigencia en el control
microbioldgico de los vinos.

Conocimiento

Los controles deben permitir no solo un control global del proceso de elaboracién sino también garantizar la calidad del
producto final. Generalmente, el endlogo esta solo frente a estos problemas microbioldgicos que se suman a sus principales
preocupaciones. Por este motivo es esencial que personal mas especializado intervenga y acompane al endlogo para hacer
que la produccién sea més eficiente.



Soluciones

Estas nuevas problematicas requieren que en la empresa se utilicen herramientas de analisis microbioldgico. Sin
importar las dimensiones necesarias y los conocimientos iniciales que tenga el operador, Vivelys acompafa a la
empresa en la implementacién y organizacién de un Servicio de Microbiologia especifico para la vitivinicultura,
adaptado a sus necesidades y presupuesto.

Vivelys selecciona el material adaptado, define los protocolos de control de la produccién, e implementa
estrategias que optimizan las etapas microbioldgicas y que controlan los riesgos. De esta manera, la persona
responsable podré aprender sobre las necesidades microbioldgicas de la profesion durante todo un afo.

Maximizar el potencial del vino durante la crianza

Si bien es esencial para el desarrollo de la produccién, la gestion de la fermentacion alcohdlica se dificulta por problemas de
tiempos y medios. Para ayudar a las empresas a controlar esta actividad, Vivelys desarrollé una solucion de piloteo que
permite planificar, realizar y controlar las tareas operacionales de la fermentacion.

Enfoque

Muchas veces, los problemas logisticos, la sobrecarga de trabajo y la falta de mano de obra especializada desvian la atencion
del endlogo de la gestion de la fermentacion alcohdlica.

Para el piloteo de la fermentacion, Vivelys cred una herramienta que realiza todas las tareas repetitivas que no agregan valor
para el productor. Esta herramienta permite “devolver” al endlogo el tiempo que necesita en este periodo critico de la
elaboracion de vinos.

Conocimiento

Todas las herramientas de procesos de Vivelys se configuran para asegurar que el proceso de vinificacion cumpla estdndares
profesionales. Los consultores de Vivelys acompanan al cliente y aportar su saber-hacer sobre la diversificacion de perfiles vino
a partir de un mismo perfil uva. Se propone una enologia creativa en vez de una correctiva.

Soluciones

=» Monitoreo operacional de la fermentacion alcohdlica
El sistema Scalya® permite obtener en tiempo real datos del taller para optimizar las actividades de produccion. Scalya®
permite al endlogo asegurarse la buena ejecucion de las operaciones basicas.

=» Sistema de inyeccidn de nitrégeno asimilable

Monitoreado por Scalya®, este sistema sirve para aportar, en el momento en que las levaduras los necesitan, los nutrientes
necesarios para que estas se desarrollen y consuman el azdcar del mosto.

=» Seguimiento de la cinética fermentativa

El sensor de COz, integrado en Scalya®, hace el seguimiento de la evolucion del CO2 emitido por las levaduras y, por ende, la
cinética fermentativa.

=>» Sistema de inyeccién de oxigeno

Gran Visio, piloteado por Scalya®, permite aportar la cantidad precisa de oxigeno durante la fermentacion alcohdlica, lo que
contribuye a mejorar la supervivencia de las levaduras o a evolucionar el perfil vino.
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Crianza

Gestion de oxigeno y lias en el tanque

La fase de crianza es una etapa que no se debe subestimar y que requiere atencion especial a 3 puntos clave: el aporte de
oxigeno, laremocion de las lfas y la gestion de la madera. Para facilitar estas operaciones, Vivelys desarrollo sistemas de piloteo
de la crianza y del oxigeno en tanque. El uso de la madera es critico desde la fase de vinificacion, no solo en la crianza.

Enfoque

Con méas de 17000 tanques equipados en el mundo desde hace 20 afos, Vivelys cuenta con la experiencia suficiente para
analizar las fortalezas y debilidades de la técnica de micro-oxigenacion.

Las recientes evoluciones tecnolégicas en mensura continua del oxigeno disuelto han permitido crear sistemas expertos,

verdaderas herramientas de ayuda en la decision, o herramientas de piloteo de la micro-oxigenacion.

Conocimiento

Luego de haber presentado sobre modelos de gestién de crianza con oxigenacién controlada en mas de 500 seminarios
alrededor del mundo, Vivelys trabaja hoy en dia para optimizar la implementacion de las técnicas de crianza en tanque
y en barrica. Los consultores de Vivelys acompafan a las empresas en la organizacion de este taller en cuanto a los recursos
operacionales, la metodologia de trabajo, los costos y la garantia del proceso.

Soluciones

=» Monitoreo operacional de la crianza
El sistema Scalya® permite obtener en tiempo real datos del taller para optimizar las actividades de produccién. Permite al
endlogo asegurarse la buena ejecucién de las operaciones basicas.

=» Monitoreo automatizado del aporte de oxigeno durante la crianza
Monitoreado por Scalya®, este sistema sirve para aportar, en el momento en que las levaduras los necesitan, los nutrientes
necesarios para que estas se desarrollen y consuman el aziicar del mosto.

=) Seguimiento de la cinética fermentativa
El sensor de CO», integrado en Scalya®, hace el seguimiento de la evolucion del CO2 emitido por las levaduras y, por ende, la

cinética fermentativa.

=) Sistema de inyeccion controlada de oxigeno
Gran Visio, piloteado por Scalya®, permite aportar la cantidad precisa de oxigeno durante la fermentacion alcohdlica, lo que
contribuye a mejorar la supervivencia de las levaduras o a evolucionar el perfil vino.

=) Sistema de remocion de lias
El Batonneur pone las lias en suspensién de forma rapida y suave, garantizando la crianza en tanque sobre lias y sin pérdida
de aromas. El Batonneur se utiliza también para homogeneizar el tanque durante el aporte automético de oxigeno



Gestion de la madera en el proceso de elaboracion

Con la globalizaciéon y la creciente competencia en el mercado del vino, cada vez més productores trabajan con tanques de
acero inoxidable, dejando de lado los de roble. Como defensor de la enologia moderna, Vivelys ha desarrollado chips
enoldgicos que permiten adaptar perfectamente la madera al proceso y al perfil vino deseado.

Enfoque

La madera elegida depende del perfil objetivo. Su elaboracion requiere mucho rigor en la seleccién de la materia prima, el
control y el efecto sensorial deseado.

Dado que en tonelerfa se descartan 4/5 de los arboles talados, usar chips enoldgicos obtenidos a partir de la toneleria ayuda
a la preservacién de bosques centenarios de roble.

Estos chips enoldgicos vienen de maderas seleccionadas en tonelerfa.

Se puede crear blends muy precisos y variados a partir de diferentes perfiles de madera.

La elaboracion de cada chip se adapta a cada madera como materia prima seguin una evaluacion analitica y sensorial.

Conocimiento
Gracias a su experiencia en el mercado de exportacién, Vivelys estad posicionado como lider mundial en chips técnicos.

Desde 2009, el drea de investigacion de Vivelys ha llevado a cabo un programa ambicioso con el fin de determinar las reglas
que permitan ser mas precisos en la adecuacién entre vino y madera.

Este programa implica hoy en dia mas de la mitad de los esfuerzos de investigacion de Vivelys y permite asegurar a sus
clientes una éptima integracion de la madera en los diferentes momentos clave del proceso.

De esta manera, el enfoque de Vivelys permite asegurar los perfiles vino a través del uso de blends de madera precisos y
adaptados, y de la definicion de las condiciones de aporte en el proceso.

Soluciones: Boisé France®

Linea de productos
Los 11 productos de la linea Boisé France® constituyen una gama de elementos complementarios y combinables que sirven
de ba$ para que el endlogo construya su perfil vino.

Entre las Ultimas referencias se encuentran:

« Los chips SC100

Este producto innovador en el mundo vitivinicola da al vino redondez y untuosidad en boca sin afectar los aromas del vino.
+ Lanueva linea Signature

2 referencias:"Y"y "T"

Boisé Signature "Y" (Delicioso) ofrece una forma simple de dar redondez a vinos blancos y tintos. Permite reforzar el sabor y
suavidad del vino preservando la fruta.

Boisé Signature “T" (Tostado) intensifica la complejidad del vino aportando variadas notas torrefactas y una fina estructura.
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La diversidad y complejidad de las referencias Boisé permiten tratar numerosos factores durante la vinificacion vy la crianza,
desde la reduccion de la percepcion vegetal y el aumento de la maduracién de la fruta hasta la intensificacion de la frescura,
la estructuracion y el aumento de la grasa.

También es posible concentrarse en objetivos precisos del perfil vino deseado gracias a los perfiles madera con caracteristicas
distintivas.

Linea de chips enolégicos Boisé France®

Intensidad Fruta  Frescura Aromas Complejidad Estructura Azicar Grasa  PAI

Complejidad S 90 O O 00 000 000
aromatica

S(180X. @O ()

D180 OO O

Intensidad
aromatica (1% @@

D310 OO®

=) Productos personalizados
Para responder a necesidades mas complejas, Vivelys acompana a sus clientes en la produccion de blends a medida elabora-
dos a partir del “kit bois” Estos productos personalizados permiten al enélogo disponer de chips de roble perfectamente
adaptados al perfil deseado, simplificando el uso de madera en el proceso.

=>» Lasolucién industrial
Vivelys propone un enfoque global para implementar procesos seguros de crianza que abarcan los aspectos mas
problemaéticos (flujo de produccién, variabilidad de la materia prima, tipo de producto final).

Este enfoque cubre todas las problematicas de la crianza en roble:

- Seleccion del roble a través del “kit bois”
- Integracion de otros aspectos de la crianza (oxigeno, lias)
- Implementacion de métodos de control de calidad.
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